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DI PROTEINE

I1 gusto di sempre
ad alto contenuto di proteine




UN TREND IN CRESCITA

Negli ultimi anni ¢ emerso chiaramente il bisogno dei consumatori di ricercare uno stile di

vita sano e piu rispettoso dell’ambiente. Questo ha fatto si che il binomio tra alimentazione e

benessere sia diventato sempre piu stretto. Ne danno evidenza:
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i dati del Consumer Outlook di NielsenIQ 2024 secondo i quali per il 40% degli italiani
il benessere ¢ la priorita principale;

’Osservatorio Immagino di GS1 Italy 2024 che ha analizzato 139 mila prodotti rilevando
che gliacquisti di quelli che riportano determinate informazioni nutrizionali e salutistiche

in etichetta sono cresciuti in quantita, oltre che in valore;

i risultati del Rapporto Italia di Eurispes pubblicato a Maggio 2024, per i quali si definiscono
vegetariani il 7,2% e vegani il 2,3% degli italiani (corrispondenti complessivamente a
5,5 milioni di persone);

'indagine RADAR SWG di Gennaio 2024 secondo la quale ¢ in atto un cambiamento

nelle abitudini alimentari degli italiani che scelgono di ridurre o eliminare il consumo

di carne adducendo motivazioni di salute, etiche ed ambientali.

A fronte di queste tendenze, si assiste ad una crescente affermazione dei prodotti apportatori di

proteine sugli scaffali dei supermercati:
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3.365 prodotti vantano dei claim relativi al contenuto di proteine sulla propria etichetta;

1,88 miliardi di euro di sell-out realizzati nellanno 2023' dalla categoria dei prodotti
ricchi di proteine, con una crescita del +12,8% rispetto al 2022, la migliore dell’intero
paniere del rich-in.

10sservatorio Immagino di Gs1 Italy 2024 su un paniere di 82.422 prodotti di drogheria alimentare.

IL PROGETTO DE CECCO

Il lancio della Linea Proteica De Cecco ¢ la risposta al bisogno di una pasta ad alto contenuto di proteine, di
origine vegetale e ricca di nutrienti essenziali, senza rinunciare al sapore autentico di un buon primo piatto.

Il target di questo prodotto ¢ trasversale in quanto si rivolge ad una molteplicita di categorie di consumatori:

SPORTIVI

particolarmente attenti
alla forma fisica

VEGETARIANI
e VEGANI

per una scelta etica
ed ecologica

MILLENNIALS
e GEN-Z

che privilegiano cibi
leggeri ma gustosi

BOOMERS
e GEN-X

che ricercano un’alimentazione
equilibrata in prodotti naturali

ANZIANI

con il bisogno di contrastare
la fisiologica diminuzione
della massa muscolare




HIGH PROTEIN DE CECCO L' APPORTO NUTRIZIONALE

I1 gusto di sempre Un semplice piatto di pasta High Protein De Cecco =™ [ wwomwuTRzow e P 1003 |00
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IL PACKAGING

L’ E SC LU S IVA R I C ETTA | nE [E[[“ I Per comunicare in maniera semplice e

- Muggimi d

immediata al consumatore tutti i plus

La ricetta della Pasta High Protein De Cecco ¢ stata studiata da un team di nutrizionisti e di esperti di prodotto e massimizzare il risultato

distintivo a scaffale, abbiamo scelto,

per la nostra HIGH PROTEIN, un

tecnologi De Cecco, bilanciando pochi ingredienti, tutti di origine vegetale, con I'intento di produrre

una pasta gustosa, che sia in grado di offrire il miglior apporto di micro e macro nutrienti.

PEMHE RIGATE . . . . o
S 10 s i a1 i packaging in astuccio dai colori

decisi, con un lettering chiaro e

impattante, dallo stile tipografico

d PASTA HIGH PROTEIN DE CECCO SRR

Pregiata semola a grana grossa

coerente con De Cecco e al tempo stesso

connotativo della categoria proteica.

e farine vegetali di alta qualita.

Gli ingredienti:

UNA CERTIFICAZIONE INTERNAZIONALE

* semola di grano duro

aspettative del consumatore che vuole o predilige il Vegan, cio¢ un prodotto ottenuto VEGAN
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* farina di lenticchie Lattenzione alle esigenze del consumatore ha guidato la scelta di certificare 'High WTERY,
* farina di fave Protein De Cecco come prodotto vegan. Il marchio V-Label apposto sul pack fe /9{;
* glutine di frumento ¢ internazionalmente riconosciuto ed ¢ una garanzia per il consumatore. >. .
* farina di piselli Il prodotto si arricchisce di un valore aggiunto di sicurezza della conformita alle SR

senza l'utilizzo di qualsiasi materia prima e/o ingrediente di origine animale.
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LA GAMMA PERCHE SCEGLIERLA?
L'High Protein De Cecco si distingue per:

E stata sviluppata una gamma tra le pitt complete sul mercato composta da 6 formati di pasta

tra lunga, corta e minestrine, per rispondere in modo sempre pili performante alle esigenze sensoriali

di chi vuole avere un prodotto nutrizionalmente in linea con i trend, senza rinunciare al gusto e alla * Il prezioso apporto proteico e la presenza di micronutrienti

possibilita di aggiungere creativita alle proprie ricette preferite.
 Sapore gradevole e bel colore ambrato

e Eccellente tenuta in cottura e perfetta consistenza alla masticazione
* DPorosita e ruvidezza ideali per 'assorbimento del condimento

SPAGHETTIn°12 ;. ) .. . . .
:  Perché ¢ realizzata con soli ingredienti vegetall

PROVA L'ECCELLENZA DE CECCO DI SEMPRE,
IN UNA VERSIONE INNOVATIVA!
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MEZZI RIGATONI n’ 26 DITALI RIGATI n° 59




GAMMA HIGH PROTEIN DE CECCO

CODICE DESCRIZIONE EAN
ARTICOLO CONFEZIONE
8001250

0HP0007 LINGUINE n°7 019639

0HP0012 SPAGHETTI n° 12 019646

0HP0026  MEZZIRIGATONIn°26 019653

0HP0034 FUSILLIn° 34 019660

0HP0041  PENNERIGATEn°41 019677

0HP0059  DITALIRIGATIn®59 019684

EAN
coLLo
8001250

019721

019745

019783

019790

019806

019813

CONF. PER
COLLO

DIM. COLLO (MM)

LxPxH

12x400g  282x130x230

12x400g  282x130x230
12x400g 540x220x 185

12x400g  540x190x 185

12x400g

375x233x 185

12x4009  375x193x175
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COLLI
PERPALLET | NETTO
(N°COLLIx | PALLET
N°STRAT) | (ko)

SOVRAPP.

91(13x7)

91(13x7)

35(7x5)

40(8x5)

45(9x5)

72(12x6)

PESO | TOT.PALLET | ALTEZZA

PALLET
(mm)

F.LLI DE CECCO DI FILIPPO FARA S. MARTINO S.p.A. Via F. De Cecco - 66015 Fara S. Martino (CH) - Italy - Tel. 0872 9861
UFFICI COMMERCIALI Via G. Misticoni - 65127 Pescara - Italy - Tel. 085 454861

SERVIZIO CLIEIVTI
(800-861106)

www.dececco.com

SHELF
LIFE

24 MESI

24 MESI

24 MESI

24 MESI

24 MESI

24 MESI
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